
 
 

 

Allergene: a) Glutenhaltiges Getreide  b) Krebstiere  c) Eier  d) Fisch  e) Erdnüsse  f) Soja  g) Milch  h) Schalenfrüchte  i) Sellerie  j) Senf  k) Sesam  l) 

Schwefeldioxid und Sulphite  m) Lupinen  n) Weichtiere 

1) mit Farbstoff  2) mit Konservierungsstoff  3) mit Antioxidationsmittel  4) mit Geschmacksverstärker  5) geschwefelt  6) geschwärzt  7) mit Phosphat  8) mit 

Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen) 9) koffeinhaltig  10) chininhaltig  11) mit Süßungsmittel 13) gewachst 

 

Für den kleinen Hunger : 
 

Kleiner Salat 6€ j,l 

mit Karotte, roten Zwiebeln, Radieschen, 

Linsen und Balsamico-Senf-Vinaigrette 

 

Flädlesuppe 6€ a,c,g,i
 

Tafelspitzbrühe mit Kräuterflädle, 

Suppengemüse und Schnittlauch (auch 

vegetarisch) 

 

Maultaschensuppe 7€ 

Tafelspitzbrühe mit Maultasche, 

Zwiebelschmälz, Suppengemüse und 

Schnittlauch (auch vegan) 

 

Gaisburger Marsch 10€ 

Kartoffelschnitz mit Spätzle, Tafelspitzbrühe, 

Rindfleisch, Wurzelgemüse, Zwiebelschmälz 

und Schnittlauch (auch vegetarisch) 

 
Wurstsalat 12€ (mit Käse 13€) j,g,l

 

Wurstsalat mit Essiggurke, roten Zwiebeln 

und  Schnittlauch. Schwäbischer Wurstsalat 

mit Zwiebeln, Schnittlauch und Essiggurken 

 

Überbackene Seele 12€ 

Mit geräuchertem Schinken  

Kräuterbutter, Käse, Tomaten und gemischten 

Salat. Mit Grillgemüse (Vegan) 

Oliventapenade, Tomaten Humus und 

gemischtem Salat 

 

Großer Salat 10€ j,l  

großer Gemischter Salat mit Karotte, roten 

Zwiebeln, Radieschen, Linsen und 

Balsamico-Senf-Vinaigrette   
 

Rostbraten mit großem Salat 25€ j,l 

großer gemischter Salat mit gebratenem 

Zwiebelrostbraten im Pfännle und Brot 
 

Gebratene Maultaschen mit Ei und 
großem Salat 15€ a,c,j,l)  

großer gemischter Salat mit Karotte, roten 

Zwiebeln, Radieschen, Linsen und 

Balsamico-Senf-Vinaigrette. Mit gebratener 

Maultasche und Bio-Ei (auch 

vegetarischa,j,f,l) 

 

 

Waldvesper (serviert mit 

Schwarzwälder Fladenbrot 

und Butter a): 

 

Vesperplatte 11€ a, g, j, 1, 2
 

Vesperteller: Griebenschmalz, geräucherter 

Speck, Schinkenwurst, Pfefferbeißer, 

geräucherte Forelle, Käse, Meerrettich, 

Essiggurke, Senf  
Veganes Vesper mit eingelegtem 

Grillgemüse, zweierlei Humus, Karotte, 

Gurke und Oliven 

 

½ Geräucherte Forelle 15€ 

Forelle hausgeräuchert mit Meerrettich, 

Linsensalat, Roten Zwiebeln und Radieschen  

 

Griebenschmalz 4,5€ 

Griebenschmalz mit Röstzwiebeln und 
Schnittlauch 

 

Pfefferbeißer 6€ 

Pfefferbeißer mit Senf 
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Für die Kinder: 

Spätzle mit Sauce 5€ a,c 

Spätzle mit Bratensauce (auch vegetarisch) 

 

Pommes 5€ a,c 

Mit Ketchup und Majo 

 

Schnitzel mit Pommes 10€ a,c 

Kleines Schnitzel vom Schwein mit Pommes 

und Ketchup (auch vegetarisch mit 

Sellerieschnitzel a,c,f) 

 

Maultaschen mit Sauce 7€ a,c 
Hausgemachtes Maultäschle mit 

Bratensauce (auch vegan a) 
 

Hauptgänge: 
Rote Wurst/Vegane Bratwurst mit 
Pommes 9€ l 
Mit Ketchup und Majo 

 

 

Bauernbratwurst mit Sauerkraut, 
Kartoffeln, Jus und Senf 13€ l,k 

(auch vegan) 

 

 

Hausgemachte Maultaschen 
geschmälzt mit Kartoffelsalat und 
Salat 17€ a,c,j,l 

(auch vegan) 

 

Käsespätzle im Pfännle mit 
Zwiebelschmälz und Salat 14€a,c,g,j,l 

Käsespätzle: hausgemachte Spätzle mit 

Bergkäse, Zwiebelschmälz, Schnittlauch und 

gemischtem Salat 

 

Schweineschnitzel "Wiener Art" 
17€ a,c 

Schweineschnitzel "Wiener Art"  mit 

Bratkartoffeln, Preiselbeeren und Zitrone 

(Ketchup (auch vegetarisch mit 

Sellerieschnitzel a,c,f) 
 

Spareribs oder Chicken Wings 17€ f 
Sous vide gegarte Spareribs, glasiert mit 

Pommes und BBQ Sauce 

Glasierte Hühnchenflügel mit Pommes und 

BBQ Sauce 

 

 

 

Zwiebelrostbraten, Spätzle, Sauce 
30€a,c,g,l 
Zwiebelrostbraten mit hausgemachten 

Spätzle, Butterbrösel und Schmorsauce  
 

Nachtisch: 

Eisbecher 8€a,g 
Eisbecher: 3 Kugeln Bio-Eis aus der 

Eiswerkstatt und Eiswaffel (auch vegan mit 

Sorbet) 

 

Kuchen aus der Vitrine 5€a,c,g 
z.B. Käsekuchen nach Omas Rezept, 

Saisonale Streuselkuchen… 

 

Apfelküchle mit Vanilleeis 8€a,c,g 
3 Stk Apfelküchle in Zimt, Zucker gewälzt 

mit Bio-Vanilleeis aus der Eiswerkstatt 

 

 

 
 

 


